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Attenuzyme® Flex
facilita la elabora-
ciéon de una
sabrosa cerveza
ligera que les gusta
a las mujeres.

Por todo el mundo, la cerveza baja en calorias esta ganan-

do terrero frente a las cervezas tradicionales y no es sélo

una tendencia, sino que la cerveza ligera ha llegado para

guedarse. Attenuzyme® Flex ayuda a elaborar una cerveza

ligera y sabrosa.

BUENAS NOTICIAS PARA LOS
AMANTES Y FABRICANTES

DE CERVEZA

Attenuzyme Flex es la solucién de Novozymes a la
creciente demanda de cervezas ligeras. Debido a

la lucha contra la obesidad, los consumidores son
mas conscientes de su consumo de calorias y eligen
productos ligeros y bajos en carbohidratos, siempre
gue su sabor y aspecto no hayan sido afectados. En
EE.UU., un 50% de la cerveza vendida es ligera 'y
se prevé que el mercado de cerveza ligera y baja en
calorias crecera mas rapidamente que el mercado
de la cerveza tradicional.

Un nuevo instrumento para las cervecerias
La adicién mas reciente a la gama de enzimas de
Novozymes para cerveceria, Attenuzyme Flex, ha
sido muy bien recibida por las cervecerias de todo
el mundo. Como en cualquier otra produccion,
también las cervecerfas estan buscando un control
de proceso eficiente y economia mejorada y las
enzimas representan una solucién natural.
«Comparado con la primera generacién de
Attenuzyme, Attenuzyme Flex es una mezcla
optimizada de actividades enzimaticas que fun-
ciona sinérgicamente con las amilasas naturales
de la malta,» dice Ricardo Gerlack, Cientifico
de Cerveceria de Soluciones para Clientes de
Novozymes. «La combinacion de estas actividades

enziméticas descompone rapida y eficientemente el
almidon presente en azlcares fermentables.»

Attenuzyme Flex es un producto completo de
dosificacion Unica que contiene un componente
Unico de pululanasa patentado que asegura un pro-
ceso mas rapido y un desempefio mas consistente.
Attenuzyme Flex funciona 6ptimamente en las
condiciones de maceracién estandar y no requiere
cambios del proceso.

Ahorro de tiempo y energia
La elaboracion de una cerveza altamente atenua-
da requiere una maceracién prolongada lo cual
puede reducir la capacidad de la sala de coccion.
Attenuzyme Flex permite reducir el tiempo de
maceracién, aprovechando mejor la capacidad.
Cuando se anade al principio de la maceraciéon
principal, Attenuzyme Flex puede reducir el tiempo
de conversién en hasta un 50%, conservando la
atenuacion deseada. La dosis de enzima depende
del grado de atenuacién deseado, el tiempo de
maceracion y la temperatura. La conversién reduci-
da permite elaborar una cerveza altamente atenua-
da en el mismo tiempo que una cerveza estandar.
El resultado es un proceso mas rapido, un aumento
de capacidad y un gran ahorro de tiempo y energia.
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«Attenuzyme Flex permite realizar un rango mas amplio
de atenuacion del mosto, desde cervezas altamente atenua-
das como las cervezas bajas en calorias y ligeras, hasta las
que requieren sélo un pequeno ajuste de la atenuacion, »
explica Sgren Lund, Gerente de Mercadotecnia Regional
de Novozymes para Cerveceria. «El perfil de aztcar es mas
favorable con una relacién mas baja de glucosa/maltosa en
comparacion con el mosto producido con enzimas regulares a
base de glucoamilasa, especialmente para los pequefnos ajus-
tes de la atenuacion. Un mejor perfil de azucar significa un
mejor desemperio de la levadura lo cual produce un perfil de
sabor mas agradable.»

Attenuzyme Flex se inactiva durante la ebullicion del mosto
y se considera un coadyuvante tecnoldégico. Ademas, la reduc-
cion de la dosis de enzima por cocimiento reduce también los
problemas de filtracion del mosto y de eliminacion de flocula-
cién de proteinas durante el descanso caliente, frecuentes en
los mostos altamente sacarificados.

Cerveza para las mujeres
Las cervezas bajas en calorias y en carbohidratos suelen atraer
a las mujeres y serd interesante ver si estas cervezas mas salu-
dables inspiran a mas mujeres a elegir cerveza en lugar de una
bebida mezclada o vino. Segun los expertos de mercado, es
probable que en el futuro los esfuerzos de comercializacion se
destinaran a las mujeres, un cambio importante en un merca-
do que tradicionalmente se ha dirigido sélo a los hombres.
Otra vez un producto de Novozymes vuelve a contribuir
al bien de todos. Las cervezas mas saludables, con menos
calorfas y elaboradas con menos energia, son el resultado
cuando las cervecerias cambian a Attenuzyme Flex. Ademas,
es un placer que los consumidores estén también listos par.
el cambio. H

«Las cervezas

ligeras han lle- MAS INFORMACION
gado para quedarse Seren Lund
y Attenuzyme® shi@novozymes.com

Flex puede ayudar

a las cervecerias a
cumplir con esta
necesidad de los
consumidores, » dice
Seren Lund, Gerente
de Mercadotecnia
Regional de
Novozymes para
Cerveceria.

Boceto de la nueva
planta de enzimas

que estara lista en

el 2010.

ETANOL COMBUSTIBLE

ATENDER A

Novozymes ha elegido la ciu-
dad de Blair, Nebraska, para

su nueva planta de produccién
de 80-100 millones de dolares
US. La planta producirad enzi-
mas para el etanol combustible
basado en maiz y, mas tarde,
enzimas para la produccion de
etanol celulésico.

La planta nueva se situara en un terreno de unos
120.000 m? en el Biorefinery Campus en Blair, unos
40 km al norte de Omaha en el estado de Nebraska,
EE.UU. Novozymes espera sacar la primera paletada
de tierra en el 2008 e iniciar las operaciones a finales
del 2010.

Empieza la busqueda

«La busqueda de un lugar perfecto empezé hace 18
meses,» dice Per Olesen, Vicepresidente y Presidente
de Proyecto de Novozymes. «Nuestro objetivo fue
encontrar la zona mas econémica y eficiente para
proveer a nuestros clientes de etanol combustible de
EE.UU. Al principio, buscdbamos por todo el mundo.»



